CONVIVIO PROVINCIALE ALATEL SALERNO
LAPIO — CANDIDA IN IRPINIA

PROGRAMMA
Sabato 24 gennaio 2026

Il comune di Lapio sorge nell'area della Valle del Calore. E un borgo di 1.700 abitanti, situato a 480
metri sul livello del mare e a 20 km da Avellino.

L'etimologia del nome proviene, secondo alcuni, dal latino lapideum, ossia "roccioso", termine
trasformato poi in Lapio; altri, pero, affermano che il nome derivi dal Fiano di Avellino DOCG,
prodotto in questa terra, precisamente nell'area agricola detta "Apia", corrispondente al territorio
dell'odierna Lapio, da cui risale il termine "Apiano".

Palazzo Filangieri ¢ un luogo di interesse storico situato a Lapio, nei pressi della Chiesa di Santa
Caterina e della Chiesa Madonna della Neve. Ubicato nel punto piu alto del centro storico del paese
irpino, si puo considerare quale espressione del periodo di maggior splendore della famiglia
nobiliare, raggiunto nel corso dei secoli XVII e XVIII. Quello dei Filangieri ¢ stato, infatti, un
casato illustre, le cui origini si fanno risalire all’epoca dei Normanni e che ha avuto numerosi
personaggi illustri.

A Candida, piccolo borgo immerso nelle verdi colline irpine, in un elegante palazzo nobiliare del
“700 appena restaurato vengono svolte le operazioni di vinificazione e affinamento del vino
prodotto con le uve greco, fiano ed aglianico coltivate nei vigneti della famiglia Casoli. La struttura
di Palazzo Iorio, riconosciuta come dimora storica italiana, dispone di eleganti sale in cui lo chef
delizia i palati dei commensali con una cucina irpina rivisitata in chiave contemporanea.

Partenze: Ore 07,30 da Agropoli (presso Banca Aquara),
Ore 08,00 da Battipaglia (nei pressi dell’Ospedale)
Ore 08,30 da Salerno (Parcheggio Uscita Tangenziale Pastena)
Ore 08,45 da Salerno (Uscita Tangenziale Ponte di Fratte)
Arrivo: Ore 10,00 Lapio (AV) in piazza Sant’ Antonio



- Attraversamento a piedi del borgo (area pedonale circa 150 mt)

- Visita guidata di Palazzo Filangieri con annesso Museo dei Misteri

- Visita guidata Chiesa della Madonna della Neve

. Ore 12,00 circa partenza per Candida (AV)

. Ore 12,15 circa arrivo a Tenute Casoli — Palazzo Iorio di Candida (AV)

- Visita guidata della cantina di Tenuta Casoli

- Degustazione vini in bottaia storica

- Pranzo completo nel piano nobile del palazzo allietato da Cantori cilentani
. Ore 17,00/17,30 max rientro

Le strutture garantiscono gli accessi ai transfer in caso di cattivo tempo e/o per difficolta di
deambulazione.

MENU' “A merenna” bibite incluse (vini, acqua, caffe):

Pranzo con prodotti irpini del territorio (con antipasto, un primo piatto, un secondo, dolce) con due
vini proposti in abbinamento alle portate gastronomiche.

Angolo di Bacco: degustazione di vini bianchi, taralli e grissini misti

Antipasti

I prodotti del mulino

Cestini di: pani di grani antichi

Degustazione di salami al taglio

Selezione di formaggi

Bruschetta con friggitelli e pomodoro

Il mosaico dei finger food

Medaglioni di patate in crosta dorata farciti con caciocavallo fuso e pancetta
croccante

Zuppa di castagne IGP con fagioli e funghi Porcini

Primi

Lo chef consiglia

(1° primo a scelta)

Strascinato al pomodoro con stracciatella di salsiccia e scaglie di

caciocavallo

Cavatelli con emulsione di zucchine, speck e fonduta

(e possibile optare anche il cavatello con la zucca, speck e scaglie di parmigiano)
Secondo

Filetto di maialino (CBT) con patate alla contadina

Dolce

Mousse di ricotta con stilla di vin cotto e granella di nocciole bio di Tenute Casoli
Al termine brindisi e torta Alatel

Quota di partecipazione:

Euro 50,00 a persona grazie al contributo del Direttivo regionale Alatel
L’invito ¢ esteso ai componenti il Direttivo Regionale di Alatel e alle sezioni tutte.

Prenotazioni da subito ed entro il 14 gennaio 2026
Versamento della quota entro il 14 gennaio 2026, con le seguenti modalita di pagamento:
- Bonifico bancario su C/C Unicredit IBAN IT91D 02008 03443 000010397756, intestato a
SENIORES TELECOM ALATEL C.B.
- C/C postale n°25087800, intestato a SENIORES TELECOM ALATEL C.B.
Per maggiori informazioni: 338 8880251
I1 presidente Alatel Salerno
Maria Pia Susia



